Kochen ohne Zusatzstoffe

Zusétzlich zu den Fachseminaren sind auch folgende Lehrbiicher und Buch-Schulkombinationen
fur die professionelle Anwendung in der privaten Kochschule Peter Fuchs erhaltlich.

Fur Fleischerei

ﬁ Kochen ohne

Zusatzstoffe

Fir Hotellerie und Gastronomie

ﬁ | Kochen ohne

Zusatzstoffe

Marinaden, Wiirzer
& Gewiirzmischungen

Natiirliches Handwerk
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Von Pater Fuchs

Lachse
kalt rauchern

Natiirlich bleiben

Von Poter Fucha

==

Lehrbuch, 173 Seiten, Praxis, Theorie und
Kalkulation. Erhaltlich nur mit Fachschulung
vor Ort. Komplettpreis fir Buch und
Schulung, incl. Diplom:

1590.- Euro (zzgl. MwsSt. und Reisekosten).

Fir Jagerei

ﬁ Kochen ohne

Zusatzstoffe

buen 10r Jagerel

Pasteten, Terrinen
& Wurst

mit Wild

Lehrbuch fiir Haushaltskiichen, 195 Seiten,
Praxis und Theorie.
139,-Euro (im Buchhandel).

Lehrbuch, 89 Seiten, Praxis, Theorie und
Kalkulation. Erhaltlich nur mit Fachschulung
vor Ort. Komplettpreis fur Buch und
Schulung, incl. Diplom:

2990,- Euro (zzgl. MwsSt. und Reisekosten).

Fir Backerei

Backofen Gerichte
flott zubereitet

Natiirlich gebacken

Vo Poter Fuchs

o

Lehrbuch, 142 Seiten, Praxis, Theorie und
Warenwert-Kalkulation.

Preis 289,- Euro (nur in der Kochschule, zzgl.
Mwst. zzgl. Versand).

Aulerdem sind weitere Zwolf Lehrbiicher mit Fachschulung fiir Fleischer in der Akademie Augsburg
oder vor Ort auf Anfrage erhéltlich.

Private Kochschule Peter Fuchs
Email: Kochschule.Fuchs@t-online.de
Tel 07552-6632  Fax: 07552-6632




